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OBJECTIF 

CONTEXTE 

Optimiser un produit dérivé de la tomate (poudre de 
tomate) via différents leviers (génotype, pratiques 
culturales, transformation) et en étudier les effets 
santé  

La consommation de tomates est associée à des effets 
bénéfiques sur la santé cardiométabolique. Une part 
non négligeable de la consommation de tomate se fait 
par le biais de poudres séchées. Cependant, de 
nombreux paramètres peuvent modifier négativement 
leur qualité nutritionnelle. TomHealth ambitionne 
d’identifier les stratégies les plus vertueuses pour 
optimiser la valeur santé des poudres de tomates.  
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PERSPECTIVES 
L’optimisation de la production de poudre de tomate 
permettra de proposer un produit enrichi en 
phytomicronutriments à forte valeur santé, respectueux 
de l’environnement, offrant de nouvelles perspectives de 
développement à la filière de la transformation de la 
tomate. 
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